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Toute I'’équipe du restaurant Aloé est ravie de vous accueillir et vous souhaite un excellent moment.

Nous vous proposons une véritable cuisine maison, élaborée a partir de sélections du terroir. Notre
Chef et sa brigade vous garantissent des produits frais et locaux pour une expérience gustative

authentique.

N’hésitez pas a solliciter notre équipe pour vous aider a choisir le vin qui accompagnera parfaitement

VOS mets.

Nos formules

Entrée, plat et dessert (Starter, main course and dessert)

Nos entrées

Our starters

Notre entrée suggestion du jour
Starter of the day

Tiramisu tomates mozzarella basilic

Tomato, mozzarella and basil tiramisu

Panna cotta menthe petits pois
Mint and green peas panna cotta

Saumon mariné aux agrumes

Citrus-marinated salmon

Tartare de betterave, chevre frais et wasabi
Beetroot tartare with fresh goat cheese and wasabi

Tataki de boeuf, marinade de soja et agrumes

Beef tataki with soy and citrus marinade

Foie Gras, chutney poivrons confits
Foie Gras with candied pepper chutney

35,50 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

14,00 €



Nos Plats

Our main courses

Notre plat suggestion du jour
Dish of the Day

Notre péche du moment au gré des marées
Our fishing of the moment at the mercy of the tides

Cote de cochon épaisse aux épices, cuisson lente, écrasé de pommes
de terre a I'huile d'olive et carottes confites
Slow-cooked spiced pork chop, olive oil mashed potatoes and glazed carrots

0Osso bucco de veau braisé, tomates confites et estragon, mousseline
de céleri
Braised veal osso buco with preserved tomatoes, tarragon and mashed celeriac

Magret de canard roti, coulis de poivrons rouges, fenouil et courgettes
rotis
Roasted breast of duck, red pepper coulis, roasted fennel and courgettes

Dorade sébaste snackée, jus d'herbes a I'ail noir, ratatouille
Pan-seared sea bream, black garlic herb jus and ratatouille

Entrecote 280g de notre sélection, sauce chimichurri, ratatouille fine et
pommes fondantes
280g rib-eye steak from our selection, chimichurri sauce, ratatouille and melting potatoes

Nos Salades

Our Salads

Salade César
Caesar salad

Salade Norvégienne

Norwegian salad

Notre plateau de fromages

Our cheese board

Choix de 2 fromages
2 mature cheeses

Choix de 4 fromages
4 mature cheeses

19,50 €

19,50 €

19,50 €

19,50 €

19,50 €

19,50 €

24,50 €

Entrée 10,00 €
Plat 16,00 €

Entrée 10,00 €
Plat 16,00 €

5,00 €

8,00 €



Nos desserts

Our dessert

Notre dessert suggestion du jour
Dessert of the day

Nougat glacé fruits confits, coulis de fruits rouges
Frozen nougat with candied fruits and red berry coulis

Moelleux frangipane au rhum, glace rhum raisin
Rum frangipane cake, rum and raisin ice cream

Fraises marinées a la Troussepinette, sorbet fraise et creme fouettée
vanille
Strawberries marinated in Troussepinette, strawberry sorbet and vanilla whipped cream

Tartare de fruits frais, sorbet citron
Fresh fruits tartare with lemon sorbet

Citron en trompe ['oeil
Lemon illusion dessert

Ganache chocolat blanc, compotée d'abricots au Rhum
White chocolate ganache with compote of rum infused apricots

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €



